ZARZADZENIE Nr ......./2023
BURMISTRZA MIASTA LOWICZA
z dnia 02 sierpnia 2023 roku

w sprawie ogloszenia i organizacji konkursu na potrawe regionalng - Ksiezackie Jadlo
pn. ,,Z miodem w roli glownej”.

Na podstawie art. 30 ust 1 w zwigzku z art. 7 ust. 1 pkt. 8, 9 1 18 ustawy z dnia
8 marca 1990 roku o samorzadzie gminnym (Dz. U. z 2023 roku poz. 40) zarzadza sie, co
nastepuje:

§1.1. Ogtaszam Konkurs na potrawe regionalng — Ksi¢zackie Jadlo pn. ,,Z miodem
w roli gléwne;j”.
2. Zarezerwowane $rodki finansowe na realizacje konkursu ujeto w budzecie
Miasta - dziat 921, rozdziat 92195, paragraf 4210, 4220 1 4190.

§2.1. Ustalam regulamin konkursu w brzmieniu stanowigcym zalacznik do niniejszego
zarzadzenia.
2. Regulamin Konkursu dostepny jest w Wydziale Kultury, Sportu i Turystyki
Urzedu Miejskiego w Lowiczu ul. Stary Rynek 3, tablicy ogtoszen, na stronie internetowe;
Urzedu Miejskiego w Lowiczu www.lowicz.eu oraz w Biuletynie Informacji Publicznej
www.lowicz.eu/bip/- ,,komunikaty i ogloszenia”.

§3. Wykonanie zarzadzenia powierza si¢ Naczelnikowi Wydzialu Kultury, Sportu
1 Turystyki Urzedu Miejskiego w Lowiczu.

§4. Zarzadzenie wchodzi w zycie z dniem podpisania.

Burmistrz Miasta Lowicza

Krzysztof Jan Kalinski


http://www.lowicz.eu/bip/-
http://www.lowicz.eu/

Zalacznik do Zarzadzenia
Nr....... /2023 Burmistrza Miasta Lowicza
z dnia 02 sierpnia 2023 r.

REGULAMIN
KONKURSU NA POTRAWE REGIONALNA
- KSIEZACKIE JADLO pn. ,,Z miodem w roli gtownej”

Rozdzial 1
Zasady konkursu:

§1. Organizatorem konkursu na potrawg regionalng, zwanego dalej konkursem jest Burmistrz
Miasta tLowicza, zwany dalej organizatorem.
§ 2. Celem konkursu jest:

1. identyfikacja 1 zgromadzenie wiedzy o potrawach regionalnych dla zachowania
dziedzictwa kulturowego regionu towickiego,

2. wyszukanie potraw regionalnych, ktore moglyby si¢ staé wizytowka regionu

towickiego,

promocja potraw regionalnych,

wymiana doswiadczen kulinarnych pomigdzy uczestnikami,

5. budowa tozsamosci kulturowej regionu towickiego w oparciu o cigglos¢ tradycji
przekazywana
z pokolenia twércow na dzieci 1 mtodziez.

6. wspieranie lokalnej tozsamosci.

bl

§ 3. Konkurs przeznaczony jest dla osob fizycznych 1 podmiotéw zbiorowych.

§4.1. Aby wzia¢ udziat w konkursie nalezy wypeti¢ Kart¢ Zgloszeniowo - Konkursowa
(wzor karty dostgpny na stronach internetowych www.lowicz.eu). Mile widziane jest
wczesniejsze zgloszenie przepisu 1 opisu przygotowania potrawy.

2. Uczestnicy konkursu przygotowuja jedng potrawe konkursowa p.n.: ,,Z miodem w roli

gtownej”.

3. Uczestnicy konkursu powinni zabra¢ ze sobg drobny sprzet niezb¢dny do wykonania dania

konkursowego oraz talerze lub naczynia do zaserwowania potrawy. Jednoczesnie w celach

sanitarnych kazda z ekip powinna dysponowa¢ dwoma kompletami ubran roboczych (jeden
podczas konkursu, drugi na ogloszenie wynikow 1 gale konczaca konkurs).

4. Wszyscy uczestnicy otrzymaja 15 minut przed rozpoczeciem konkurencji na ustawienie

swojego stanowiska pracy oraz na rozlozenie produktow spozywczych (czas ten nie bgdzie

wliczony do regulaminowego czasu przeznaczonego na przygotowanie dania konkursowego).

5. Produkty na konkurs kazdy zapewnia we wtasnym zakresie. Wszystkie produkty uzyte

w konkursie nie moga by¢ poddane wczesniejszej obrobee technologicznej, a dodatki

jarzynowe, skrobiowe i1 inne mogg by¢ jedynie umyte, obrane.

6. Uczestnicy konkursu przy przygotowaniu potrawy zobowigzani sg do przestrzegania:

1) przepisow prawnych w zakresie przechowywania 1 przygotowywania artykulow
spozywczych ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia
(Dz. U. 22020 r. poz. 2021 z pozn. zm.),

2) wymogow sanitarnych,

3) uzycia produktéw spetniajgcych normy jakosci produktow spozywczych,



4) Majac na wzgledzie odpowiedzialno$¢ za warunki sanitarne podczas imprezy oraz
wytyczne od Powiatowej Stacji Sanitarno — Epidemiologicznej oraz Powiatowego
Inspektoratu Weterynarii, przypominamy o koniecznosci przestrzegania przepisow

obowigzujacych przy podawaniu i udostgpnianiu zywnosci, a szczegdlnosci:

1. Wszystkie osoby obstugujace stoiska z zywnos$cig powinny posiada¢ przy sobie
obowigzujace dokumenty ( aktualne ksigzeczki zdrowia oraz w przypadku
przedsiebiorcow — decyzja Inspektora sanitarnego, zatwierdzajaca dzialalnos$¢) oraz
odziez ochronng (fartuch, r¢kawice).

2. Zgodnie z pismem Powiatowego Lekarza Weterynarii (PLW), podmiotami

uprawnionymi do wprowadzania na rynek produktow migsnych sa:

» zaklady produkcji migsnej zatwierdzone przez PLW na rynki Unii Europejskie;,

» zarejestrowane przez PLW zaklady MLO (dzialalno§¢ marginalna, lokalna,
ograniczona),

» zarejestrowane przez PLW podmioty prowadzace sprzedaz bezposrednia (SB),

* zarejestrowane przez PLW gospodarstwa prowadzace rolniczy handel detaliczny
(RHD).

Do wprowadzania wyrobdw z dziczyzny upowaznione sg zatwierdzone przez
wlasciwego terytorialnie PLW zaklady przetworcze dziczyzny oraz inne zaklady
przemystu migsnego posiadajace w swej dziatalno$ci dopuszczenie wykorzystania
w produkcji surowca z dziczyzny.

3. Przy podawaniu potraw mig¢snych czy wedlin nalezy posiadaé przy sobie $wiadectwo

pochodzenia migsa lub wedlin — dowod zakupu.

4. Z uwagi na wysokie temperatury, niewskazane jest przygotowywanie potraw

wymagajacych przechowywania w urzadzeniach chtodniczych (np. potrawy z majonezem,

ciasta z masami).

Ponadto informujemy, ze sprzedaz okazjonalna, prowadzona podczas Targéw nie moze

obejmowac¢ podawania napojow alkoholowych uczestnikom imprezy, gdy jest to sprzeczne

z ustawg z dnia 2 marca 2001 r. o wyrobie spirytusu, wyrobie i rozlewie wyrobow

spirytusowych oraz wytwarzaniu wyrobow tytoniowych

7. Uczestnictwo w konkursie jest bezplatne.
§5. Technika wykonania potrawy jest dowolna.
§6. Konkurs jest jednoetapowy.

§7. Organizator zapewnia uczestnikom do stoiska wystawienniczego tj. stot, 2 krzesta.
Namiot wystawienniczy, dekoracj¢ 1 wyposazenie stoiska — obrusy, naczynia do prezentacji
1 degustacji — wszyscy uczestnicy zapewniaja we wlasnym zakresie.

§8. Przystapienie do Konkursu jest jednoznaczne z zaakceptowaniem warunkow Regulaminu
Konkursu.

Rozdzial 11
Organizator konkursu

§9.1. W imieniu organizatora nadzoruje prawidtowy przebieg konkursu Wydzial Kultury,

Sportu i Turystyki Urzedu Miejskiego w Lowiczu.

2. Adres organizatora: Urzad Miejski w Lowiczu; Wydzial Kultury, Sportu i Turystyki;

99-400 Lowicz, ul. Stary Rynek 3, tel. (0-46) 830-91-45, fax. (0-46) 830-91-60.

3. Organizator zastrzega sobie prawo zmiany regulaminu.

4. W sytuacjach nieobjetych niniejszym regulaminem wszystkie rozstrzygnigcia w tym
zakresie podejmuje organizator konkursu.



5. Autorzy przepisow kulinarnych, zglaszajac udziat w konkursie, wyrazaja zgod¢ na
wykorzystywanie 1 przetwarzanie wiasnych danych osobowych przez organizatora
konkursu (na wystawie pokonkursowej i w wydawnictwach reklamowych i promocyjnych)
— Ustawa o ochronie danych osobowych z dn. 10 maja 2018 roku, (Dz. U. z 2019 r. poz.
1781).

6. Zgloszenie potrawy do konkursu jest réwnoznaczne z przekazaniem prawa na rzecz
organizatora do publikacji tychze potraw w tym zdje¢ potraw konkursowych oraz
uczestnikow konkursu w wydawnictwach wszelkiego typu wydawanych przez
organizatora w celach promocji miasta Lowicza.

7. Prace nagrodzone i wyroznione oraz wybrane do publikacji organizator ma nieodplatnie
wykorzysta¢ na wybranych przez siebie polach eksploatac;ji.

8. Organizator zastrzega sobie prawo do ekspozycji prac w postaci konkretnych potraw
w materialach 1 publikacjach bez zgody autora i bez uiszczania autorowi nalezno$ci
finansowych w celach promocyjno - reklamowych konkursu i potraw regionalnych.

9. Prace nie spelniajace zasad uczestnictwa, nie beda brane pod uwage przez Komisje
Konkursowa.

Rozdzial 111
Terminy konkursu

§10.1. Czas trwania konkursu od 2 sierpnia do 10 wrzesnia 2023 roku w tym:

1) termin nadsylania lub osobistego dostarczenia karty zgloszeniowo —
konkursowej na adres organizatora, uplywa z dniem 6 wrzesnia 2023 roku — decyduje
data stempla pocztowego,

2) przygotowanie 1 prezentacja potraw odbedzie si¢ 10 wrzesnia 2023 roku podczas
trwania Ogolnopolskich Dni Pszczelarza- Ksiezackiego Jadta- Targoéw Dobrej Zywnosci.

3. Komisja konkursowa, powotana przez organizatora, rozstrzygnie konkurs, wylaniajac
laureatow najlepszych potraw regionalnych podczas trwania imprezy.

4. Uroczyste ogloszenie wynikoéw konkursu odbedzie si¢ w dniu Festiwalu Dobrej Zywnosci
na Nowym Rynku w Lowiczu.

Rozdzial IV
Komisja konkursowa

§11.1. O wylonieniu zwycigzcéw konkursu decyduje Komisja Konkursowa powotana w tym
celu przez organizatora, zwana dalej Komisja.
2. W sktad powotanej komisji konkursowej wchodza:
a) trzej przedstawiciele organizatora,
b) dwoch kucharzy lub krytykow kulinarnych.
1. W konkursie ocenie podlega¢ bedzie potrawa regionalna zwigzana geograficznie
z Regionem Lowickim, wytwarzana na malg skalg, tradycyjnymi metodami,

wywodzace si¢
z tradycji 1 kultywowanych zwyczajow.
2. Komisja konkursowa rozstrzygajac konkurs bedzie zwracata uwagg na:

1) walory smakowe i zapachowe potrawy 1 — 10 punktow,
2) wyglad potrawy 1- 5 punktow,
3) regionalnos¢ 1 — 5 punktow,
4) oryginalno$¢ 1 — 5 punktow,
5) estetyka i sposob podania potrawy 1 — 5 punktow.
Maksymalnie uczestnik moze otrzyma¢ 30 punktow.

3. Decyzja komisji Konkursowej jest ostateczna.



Rozdzial V
Ogloszenie wynikow konkursu

§12.1. W konkursie wyloniony zostanie:

1) laureat konkursu,

2) laureat II miejsca,

3) laureat III miejsca,

4) max 3 wyrdznienia,

przy uwzglednieniu, ze ostateczna decyzja o wylonieniu nagrodzonych prac nalezy do

Komisji Konkursowej, od ktorej nie shuzy odwotanie.
2. Organizator zastrzega sobie prawo wytonienia dwoch laureatow.
3. Laureatom 1 uczestnikom konkursu zostang wrgczone nagrody finansowe lub rzeczowe
oraz pamigtkowe dyplomy.
4. Laureaci otrzymuja nagrod¢ rzeczowa po pobraniu przez Organizatora zryczaltowanego
podatku dochodowego w wysokosci 10% wartosci tej nagrody na podstawie art. 30 ust.1 pkt.
2 Ustawy o podatku dochodowym od 0s6b fizycznych (Dz. U. z 2021 r. poz. 1128 z p6zn.
zm.).

Burmistrz Miasta Lowicza

Krzysztof Jan Kalinski



